évngT R 0”0‘ 4// Entre tots
%

els participants en
el concurs de “El Platillo
de L'Hospitalet” se sortejaran
cinc premis: 1 nit d'hotel i esmorzar
aI'Hotel Fira Congress, 1 nit d’hotel i
esmorzar a |’ Hotel SB Plaza Europa, 1 nit
d'hotel i esmorzar a I'Hotel Porta Fira, 1
ment-degustacié al restaurant Bouquet
de I'Hotel Hesperia Tower i 1 ment
degustacié al Centre de Formacié
' d'Hostaleria de 'Ajuntament de
L'Hospitalet, tots per a
dues persones.

% %
TERGERA EDICIG

A LA TARDOR,
PLATILLOS!

L'HOSPITALET

1. 25 ROSELLES

Carrer de les Roselles, 25

Bacalao de otono.
Bacalla fregit amb

una base de puré de
carbassa amb cendres
de porro i cruixent de
moniato.

Bacalao de otono.
Bacalao frito con base

7. CASA TABERNA GALLEGA

Carrer de Santa Eulalia, 2

Torrada de pop a la
gallega i patata amb
salsa allioli picant

Tostada de pulpo a la
gallega y patata con
salsa alioli picante

Horari del servei de la tapa:

13. NIPPON

Carrer de Barcelona, 91
Nigirippon. Nigiri de
llagosti tempuritzat amb
crema de formatge,
maonesa de la casa,

. ceba cruixent i germinat
de ceba tendra.
Nigirippon. Nigiri de
langostino tempurizado

19, TAST £ VINS

Passatge de la Rectoria, 1

Estofadet de vedella amb
bolets al meu estil

Estofadito de ternera con
setas a mi estilo

Horari del servei de la tapa:
Dijous, de 20 a22 h

Divendres i dissabtes,

de 13.30a15.30hide20a22h

De dilluns a divendres,

d'112a24 h. Horari del servei de la tapa:

Dijous, divendres i dissabtes,
de 13.30a16 hide20.30a23 h

Horari del servei de la tapa:
De dilluns a divendres,
de 13.30215.30 h

de puré de calabaza
con cenizas de puerro 'y

con crema de queso,
mayonesa de la casa,

Divendres i dissabtes, de 21 a23 h

crujiente de boniato.

NOMES A LA BARRA. \; Maridatge DO Navarra

‘J Homenaje (edicié limitada)
. Maria Cle Leal

2. BAR RESTAURANT EL RACO DE LA JAIVEL

Avinguda de Pau Claris, 21

Pimiento sabroso. Pebrot
del piquillo farcit amb
tonyina, ou dur, salsa de
piquillo, gratinat amb
parmesa, decorat amb

8. EL PEIXEY

Carrer del Ter, 11

Calamarcitos en salsa el
Peixet. Calamarcets amb
salsa al vi blanc.

Calamarcitos en salsa el
Peixet. Calamarcitos con

cebolla crujiente y
germinado de cebolleta.

14. PUNT | COMA HOTEL SB

Carrer de les Ciencies, 11-13

Bosc de la riba del
Llobregat. Chupa-chups
de pollastre lacat a
temperatura baixa damunt
de bosc de bolets, la seva

20. THIS & THAT CO.

Carrer d’Amadeu Torner, 41
Pulpito a la brasa. Pop a
la brasa amb chutney de
tomaquet i crtexemos de
patata.

Pulpito a la brasa. Pulpo

— ) D — - - -
— HOSPITALET, = teules de tinta de calamar. salsa al vino blanco. terra i carbassa brasejada. a la brasa con chutney
DEL 4 AL 27 DE NOVEMBRE Pimiento sabroso. _ , Bosc de Ia riba del \\'x de tomate y cremoso de
Pimiento del piquillo Borgr : dft' gy de la tapa: Llobregat. Chupa-chups ~— =~ patata
. e dimarts a diumenge, ; ; . " . "
Horari del servei de la tapa: relleno con atun, huevo de12ai4h 9 gg;? d(ijad ds,i';vi' 2dze r|1a tapa: de pollo lacado a baja Horari del servei de la tapa: ‘< Maridatge de vi rosat
Dijous, divendres i dissabtes, duro, salsa de piquillo, De dijous a dissabte, temperatura sobre Dissabtes, de 14 a 16 h T Nuviana
d’'11a13hide18a24h de20a22h = -

la tardor, platillos! arriba a
la seva tercera edici6 i ho fa
com una activitat ja consoli-
dada, una cita en el calenda-
ri de la ciutat en aquesta estacio. La
proposta ens permet degustar dife-
rents plats, i ara també coctels, més
o menys elaborats, tradicionals o
innovadors, i coneixer establiments
ubicats als nostres barris.
Amb I'impuls de les rutes gastrono-
miques i altres iniciatives que duem
a terme en aquest ambit, I’Ajunta-
ment vol que la ciutat, dia a dia, guanyi més pes com a referent amb una
oferta auténtica i de qualitat. Promovem aixi també I’activitat de I'hoteleriaila

Horari del servei de la tapa:

gratinado con parmesano,
decorado con tejas de
tinta de calamar.

3. BAR RIOTINTO

Carrer de Rodés, 35

Costillas de otoiio.
Costelles adobades
de porc ibéric
acompanyades de
castanyes dolces.

Costillas de otono.
Costillas adobadas
de cerdo ibérico
acompanadas de

9, FOC DE KUINA

Carrer de Barcelona, 19

El nostre tricolor. Llenties
estofades amb ceps
confitats.

El nostre tricolor.
Lentejas estofadas con
ceps confitados.

Horari del servei de la tapa:

De dilluns a divendres en el menu
principal per 2 €

Horari del servei de la tapa:

bosque de setas, su tierra
y calabaza braseada.

15. RESTAURANT MUXIA

Avinguda del Carrilet, 302

Vol-au -vent relleno

de espinacas. Saltat
d’espinacs amb sofregit
de ceba, alls i cansalada
amb contrast de panses,
fos de formatge i
cruixent de bacon.

Vol-au -vent relleno de
espinacas. Salteado de
espinacas con sofrito de

21. EL VIETO PIANO ¥

Carrer Major, 79

Jack Rose. Calvados
sour, variant amb nabius
i raim moscatell.

Jack Rose. Calvados
sour, variante con
arandanos y uvas pasas
de moscatel.

Horari del servei:
De dimarts a dijous,

restauracié com un dels principals actius de I'economia de la ciutat. De dimarts a diumenge = Dimecres, dijous, divendres i De dimarts a diumenge, i de19a2h
Els establiments de restauracioé enriqueixen la vida social de la ciutat com a de12a16hide 18 3 2’2 h castar?as dolces. dissabtes, de 21 a22 h de12a?23h cebolla, ta "ostyganceta Divendres i dissabtes,
punts de trobada amb la familia i els amics per, posem per cas, compartir un ‘\;;) Maridatge amb con contraste de uvas de19a3h

platillo. Agraeixo als bars, restaurants i hotels la seva participacié en aquest
programa i el seu compromis amb la ciutat.
Us convido a fer una volta per la ciutat i gaudir dels platillos d’aquesta tardor.

la tardor, platillos! llega a su tercera edicién y lo hace como una
actividad ya consolidada, una cita en el calendario de la ciudad en
esta estacion. La propuesta nos permite degustar diferentes platos,
y ahora también cdcteles, mas o menos elaborados, tradicionales o
innovadores, y conocer establecimientos ubicados en nuestros barrios.
Con el impulso de las rutas gastrondmicas y otras iniciativas que llevamos a
cabo en este ambito, el Ayuntamiento quiere que la ciudad, dia a dia, gane
mas peso como referente con una oferta auténtica y de calidad. Promovemos
asi también la actividad de la hosteleria y la restauracion como uno de los
principales activos de la economia de la ciudad.
Los establecimientos de restauracion enriquecen la vida social de la ciudad
como puntos de encuentro con la familia y los amigos para, por ejemplo, com-
partir un platillo. Agradezco a los bares, restaurantes y hoteles su participacion
en este programa y su compromiso con la ciudad.

[ vi del Priorat

—_—

4 BODEGA SALAN

Carrer de la Ciutat Comtal, 8

Gulash a la catalana Ca
Salan. Vedella amb bolets
amb salsa paprika en
cassola de pa (opcional
sense gluten).

Gulash a Ila catalana
Ca Salan. Ternera con
setas y salsa paprika en

10. LA COCINA DE GRACIELA

Passatge del Xiprer, 5

Xile amb carn. Carn
picada de porc i vedella,
bacé, ceba, tomaquet,
mongeta vermella, sal i
pebre.

Chile con carne. Carne

picada de cerdo y
ternera, beicon, cebolla,

pasas, fundido de queso
y crujiente de bacon.

16. SANTIAMEN

Carrer del Cobalt, 85

Patates amb bacalla
i crema de formatge
Idiazabal

Patatas con bacalao y
crema de queso Idiazabal

Horari del servei de la tapa:
De dilluns a divendres,

22, COCTELERIA MARY PICKFORD
Carrer d’Enric Prat de la Riba, 246
Coctel Mango Sour.
Bourbon, suc de llimona,
puré de mango i fulla de
menta

Coctel Mango Sour.
Bourbon, zumo de limon,
. puré de mango y hoja de
i menta.

Os invito a dar una vuelta por la ciudad y disfrutar de los platillos de este otorio. ) ) ) ? et ’ de20a22h ) )
Horari del servei de la tapa: cazuela de pan (opcional tomate, judia pinta, sal y Dissabtes i diumenges, Horari del servei:
De dilluns a divendres, sin gluten). pimienta. de13ai5h De dimarts a diumenge,

Nuria Marin i Martinez
Alcaldessa de la ciutat

Ajuntament de L’'Hospitalet, a través de I’Area de Coordinacio, Plani-
ficacié, Desenvolupament Economic i Ocupacio, amb la col-labora-
ci6 del Gremi d’Hostaleria i Alimentacié de la ciutat, promou i impulsa

de12ai15hide17a22h
Dissabtes i diumenges,
de12ai16h

| Maridatge amb
[ tinto Mencia

<

5. BOUQUET HESPERIA TOWER

Gran Via, 144

Horari del servei de la tapa:
De dimarts a divendres,
de13a14h

11. MUG

Carrer de les Roselles, 14

17. SEGOVIA 1960

Avinguda de Ponent, 31

de19a2h

23. MOSQUITO SUNSET clUp

Carrer de la Riera de la Creu, 50

“A la tardor, platillos!”, una ruta gastronomica per vint establiments . . . N .
de restauracio de la ciutat i quatres cocteleries, amb I'objectiu de dinamitzar i Crujiente de ternera_ con R!SOtto alafalsa carbor]ara. Cua de bou i bolets ] e. ™ St_ormy Ginger. Long
promocionar la gastronomia local de qualitat i la cocteleria de manera singular. patata dulce y gelatina de Risotto amb cansalada i acompanyada de quinoa R h drink amb base de rom,

Vine i degusta els platillos, acompanyats d’una copa de vi, cervesa o
refresc, al preu de 4 euros. A la fitxa de cada establiment trobareu les
caracteristiques i I’horari de servei.

Alguns establiments ofereixen el platillo inclos en el menu diari amb un suple-
ment de dos euros.

PREMIS ALS ESTABLIMENTS ADHERITS:

S’atorguen quatre guardons: El platillo de L’Hospitalet, triat per votacié po-
pular; el platillo més saborés; el platillo més creatiu i el platillo i servei de
qualitat, atorgats per un jurat expert.

CONCURS: LA TAPA MES POPULAR

Entre tots els participants en el concurs “El platillo de L’'Hospitalet” se sor-
tejaran cinc premis: 1 nit d’hotel i esmorzar a I’'Hotel Fira Congress, 1 nit
d’hotel i esmorzar a ’Hotel SB Plaza Europa, 1 nit d’hotel i esmorzar a
I’Hotel Porta Fira, 1 menu degustacié al restaurant Bouquet de I’'Hotel
Hesperia Tower i 1 menu degustacié al Centre de Formacié d’Hostaleria
de ’Ajuntament de L’Hospitalet, tots per a dues persones.

 Els ciutadans podran participar en el guardé “El platillo de L'Hosptialet”
per mitja d’'una butlleta de votacio.

e La butlleta per participar en el sorteig es podra obtenir en els diferents
establiments o en el web de I’Area de Coordinacio, Planificacié, Desen-
volupament Economic i Ocupacié de I’Ajuntament de L’Hospitalet (www.
dinamitzaciolocallh.cat).

* Es obligatori obtenir el segell conforme s’ha degustat un minim de 5 pla-
tillos en establiments diferents durant els dies de celebracié de la ruta
gastronomica. Només hi participen els platillos, els coctels estan fora de
concurs.

* Cal tenir més de 18 anys per participar-hi.

Aquesta activitat forma part del programa Agent d’Ocupacié i Desenvolupa-
ment Local, sector Hostaleria, Desenvolupar projectes tendents a singularit-
zar 'atractiu gastronomic de la ciutat, i del programa Rutes Gastrondmiques
de L’Hospitalet de Tapes.

— Maridatge amb DO Costers
A/

Horari del servei de la tapa:
De dilluns a dijous, de 12a 14 h

[

- Sirah i Merlot

Horari del servei de la tapa:
De dilluns a diumenge,
de 13.30a21.30 h

Oporto. Premsat de galta
de vedella cuita a baixa
temperatura amb puré de
moniato i cruixent de pasta
fil-lo i salsa de sésam blanc.

Crujiente de ternera con
patata dulce y gelatina

de Oporto. Prensado de
carrillera de ternera cocida
a baja temperatura con
puré de boniato y crujiente
de pasta filo y salsa de
sésamo blanco.

del Segre, tinto Cabernet,

6. CARACAS 2

Carrer de Josep Prats, 16

Saquitos de manzanay
queso. Saquets farcits de
compota de poma i formatge
amb ceba cruixent, i ratllat
d’ou banyat en tomaquet
natural, amb encenalls de
parmesa i foie.

Saquitos de manzana y
queso. Saquitos rellenos

de compota de manzana y
queso con cebolla crujiente,

Divendres, de 12a14hide 18a20h V¥ rallado de huevo banado

Dissabtes i diumenges,
de12a14.30h

en tomate natural, con
virutas de parmesano y foie.

safra, salsa de pecorino
roma i pebre negre, escuma
de mat¢ trufat i cansalada
cruixent.

Risotto a la falsa carbonara.
Risotto con panceta y
azafran, salsa de pecorino
romano y pimienta negra,
espuma de ricota trufada y
panceta crujiente.

— Maridatge amb Castell

\? Romani DO 2015 cabernet
~ merlot

Horari del servei de la tapa:

De dilluns a dissabte, de 13a 16 h
Dijous, divendres i dissabtes,

de 20.30a22.30 h

12. NARADAM FIRA CONGRESS

Carrer de José Agustin Goytisolo,
9-11

Dolc i salat. Tibia Tatin

de poma sobre coulis de
maduixes, amb encenalls
de foie semicuit i fruits del
bosc, acabada amb sal de

. maragda.

Dolg i salat. Tibia Tatin de
manzana sobre coulis de
fresa, con virutas de foie
micuit y frutas del bosque,
terminada con sal de
esmeralda.

Horari del servei de la tapa:
Cadadiad’11a23h

Rabo de toro y setas
acompanado de quinoa

Horari del servei de la tapa:
Cadadiade10a22h
(dimarts tancat)

18. SPIRAL BAR (HOTEL PORTA FIRA)

Plaga d’Europa, 45-47

Papada ibérica amb
esponja de ceps, trufa,
formatge parmesa i fals
musclo

Papada ibérica con
esponja de ceps, trufa,
queso parmesano y falso
mejillon.

Horari del servei de la tapa:

De dilluns a diumenge,
de 12a23.15h

llima, gingebre i ginger
beer

Stormy Ginger. Long
drink con base de ron,
lima, jengibre y ginger
beer

Horari del servei:
De dimarts a diumenge,
des de les 19 h fins a tancament

24. 81SQ2 ¥

Carrer d’Enric Prat de la Riba, 232

Ivantia. Martini dry,
Martini Rose, porto i
twist de taronja

Ivantia. Martini dry,
Martini Rose, Oporto y
twist de naranja.

Horari del servei:
De dimarts a diumenge,
de19a2h




Diposit Legal: B.00000-2016

1. 25 Roselles,
carrer de Roselles, 25

2. Bar Restaurant El Raco de la Jaivel,
avinguda de Pau Claris, 21

3. Bar Riotinto,
carrer de Rodes, 35

4. Bodega Salan,
carrer de la Ciutat Comtal, 8

5. Bouquet Hesperia Tower,
Gran Via, 144

6. Caracas 2,
carrer de Josep Prats, 16

7. Casa Taberna Gallega,
carrer de Santa Eulalia, 2

8. El Peixet,
carrer del Ter, 11

9. Foc de Kuina,
carrer de Barcelona, 19

10. La cocina de Graciela,
passatge del Xiprer, 5

11. Mug,
carrer de les Roselles, 14

12. Naradam Fira Congress,
carrer d’Agusti Goytisolo, 9-11

13. Nippon,
carrer de Barcelona, 91

14. Punt i Coma SB Hotel,
carrer de les Ciéncies, 11-13

15. Restaurant Muxia,
avinguda del Carrilet, 302

16. Santiamen,
carrer de Cobalt, 85

17. Segovia 1960,
avinguda de Ponent, 31

18. Spiral Bar (Hotel Porta Fira),
placa d’Europa, 45-47

19. Tast i Vins,
passatge de la Rectoria, 1

20. This & That Co.,
carrer d’Amadeu Torner, 41

21. El Viejo Piano,
carrer Major 79, baixos (cocteleria)

22. Cocteleria Mary Pickford,
carrer d’Enric Prat de la Riba, 246 (cocteleria)

23. Mosquito Sunset Club,
carrer de la Riera de la Creu, 50 (cocteleria)

24, Sisq2,

carrer d’Enric Prat de la Riba, 232 (cocteleria)

LHOSPITALET
EXPERIENCE

AUTHENTIC TAPAS & CULTURE

#autenticLH, #L.Hexperience
www.hospitaletexperience.com

MES INFORMACIO:
www.dinamitzaciolocallh.cat

PARTICIPA-HI:
n LHospitaletdetapes
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